RESTAURANT

MAEVE

Chef ofe Porfie

Wil jij werken in een open keuken dat centraal staat in het restaurant? Pas jij in
een jong, gedreven en ambitieus bedrijf? Wil je verder ontwikkelen op het gebied
van koken, producten en technieken?

Maeve is een casual fine-dining restaurant in hartje Utrecht, gerund door chef Tommy
Janssen en zijn vrouw Vera Voorend. Met focus op gastbeleving, ontwikkeling en
verfijning, zowel in de keuken als aan tafel.

Het restaurant telt 35 couverts en de ruime open keuken staat centraal. Tommy
creéert op het seizoen geinspireerde gerechten met verfijnde smaken en frisse zuren.
In 2023 is Maeve bekroond met een Michelinster. Bij Maeve komen gasten genieten
van een gastronomische beleving in een eigentijds interieur.

Wij zoeken een Chef de Partie met:

« Basiskennis van producten, technieken en bereidingen

« Bij voorkeur afgeronde koksopleiding minimaal niveau 3

« Verantwoordelijkheidsgevoel voor het zelfstandig draaien van de partie
 Gemotiveerde instelling om te willen blijven ontwikkelen, leren en groeien
« Een verzorgde uitstraling en open houding naar de gasten (open keuken)
« Werkervaring bij een gerenommeerde zaak/zaken is een pré

Wat ga je doen:

In de open keuken draai jij jouw eigen partie van begin tot eind: van de mise en place
tot het meegeven van de gerechten tijdens het service. Je hebt een zelfstandige rol
en komt te werken in een team van 6 vaste koks en een parttime poule. Samen met
het team zorg je voor een constant kwaliteitsniveau.

Wij bieden jou:
« Een zelfstandige rol in een ruime, open keuken
« Een ambitieuze werkomgeving met een gedreven team
- Mogelijkheid tot volgen van relevante cursussen/opleidingen
(onder andere via het Alliance College van Alliance Gastronomique)
« Ruimte voor inbreng en ontwikkeling van je kennis en ervaring
« Fulltime dienstverband
« 4-daagse werkweek met 2 vaste sluitingsdagen op zondag en maandag
« 6 weken vakantie per jaar
« Starten in zomer ‘26 - juni/juli/augustus datum in overleg

Maeve is aangesloten bij Alliance Gastronomique, waarmee je voor een speciaal
collega tarief inspiratie opdoet bij restaurants in NL en BE.

Enthousiast geworden? Mail je motivatie en CV naar tommy@restaurantmaeve.nl
Tot snel!
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